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«Обеспечение горячим питанием обучающихся».
Все учащиеся школы   питаются во время перемен после первого, второго, третьего и четвёртого уроков.  Классы приходят в столовую с классным руководителем. Общий охват учащихся горячим питанием в школьной столовой  составляет 100 %. Организовано 2-х разовое питание для детей с ОВЗ и детей – инвалидов, а также для детей находящихся на подвозе.
В столовой в наличии сертификаты качества, соблюдаются сроки годности продукции. 
Ежедневно до девяти часов утра происходит учет наличного состава обучающихся, производится корректировка предварительных заказов предыдущего дня. В конце дня производится учет и сверка наличного состава обучающихся и количества выданных в столовой порций. Это позволяет выявить тех детей, кто не получил питания, выяснить причину и принять соответствующие меры. Ежемесячно ведется оформление документации и отчета за безналичные средства.
Меню  делится на возрастные категории 6 -11 лет и 12 – 18 лет.
Большое внимание уделяется калорийности школьного питания.         Используется        примерное  двухнедельное  меню  в соответствии с нормами СанПиН. Питание организовано с учетом требований щадящего питания с максимальным использованием овощей и фруков.
В меню учащихся систематически включаются блюда из мяса, рыбы, молока. Для профилактики авитаминоза и ОРВИ у учащихся школы, в рационе используется аскорбиновая кислота. В столовой проводится работа по отбору суточных проб готовой продукции. Выполняются требования к организации питьевого режима.
Качество и технология приготовления блюд и изделий соответствует  норме СанПиН.
 Технологические карты составлены и соответствуют требованиям Роспотребнадзора.
 В меню включены только натуральные продукты, нормы питания по мясу, картофелю, овощам, фруктам соответствует Сан Пин 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима в учреждениях»
Запрещенных продуктов и блюд нет, при приготовлении предусматривается щадящая тепловая обработка.
В эпидемиологическом плане меню безопасно и разнообразно. Оснащенность пищеблока и его работа соответствует Сан ПиН «Санитарно-эпидемиологическим требованиям к организациям общепита и обороноспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов».
 Персонал школьной столовой проходит специальную подготовку (ежегодно),  все аттестованы на знание санитарно-гигиенических норм и правил. Медосмотр проходят регулярно.
На поставляемую продукцию с поставщиками имеются договора.
Результаты лабораторных исследований и проб изделий  показывают, что по-своему содержанию питание отвечает требованиям физиологических потребностей организма в основных продуктах, исключена повторяемость блюд.
Качество получаемой сырой и готовой продукции проверяет бракеражная комиссия. Их совместная работа позволяет контролировать организацию питания в школе, его качество, вносить необходимые коррективы и, в конечном счете, сохранить здоровье каждого ученика нашей школы.
Для детей из малообеспеченных и социально незащищенных семей  организовано бесплатное питание из муниципальных средств (родителями собраны соответствующие документы), списки формируются ежемесячно, учитываются изменения в социальном положении родителей . 
  Ведется следующая документация:
· Журнал здоровья персонала столовой;
· Журнал по проведению С витаминизации III блюд;
· Журнал по контролю за доброкачественностью скоропортящихся продуктов;
· Бракеражный журнал.
   Медсестрой школы ведется ежемесячно мониторинг состояния здоровья учащихся.
      В школе систематически проводятся блиц опросы и анкетирование    учащихся и их родителей по степени удовлетворенности организацией питания в школе.


